
 

Chef : Anthony DETEMMERMANN 

  

CARTE 
 
 

 

L’œuf Bio des frères Sabin                                                                                                     14 € 

Poché, coulis de tomates, piperade, condiments chorizo et olives 
 

 

Le thon rouge                                              15 € 
En tartare, crème de raifort et radis multicolores  
 

 

Les conchiglionis farcis                                                                                                          15 € 

Tartare de bœuf « Parthenaise » et pistou, pickles de légumes et crème à l’emmental  
 

 

Le foie gras de canard du Relais et les escargots petits gris du Maine                              21 €  

Le foie poêlé, les escargots en ragout, jus corsé et vinaigré, crumble à l’ail noir  
 

*** 

Les légumes de saison                                                                                                            20 € 

Déclinaison de purée et de légumes de saison rôtis, coulis de persil plat 
 

 

Le lieu jaune                         23 € 

Poêlé, purée de betteraves, haricots verts Mayennais et carottes 

Sauce vierge 
 

 

Le filet mignon de porc basque du Domaine Abotia      24 € 

Pommes de terre croustillantes, légumes de saison grillés,  

Sauce barbecue 
 

 

La pièce de bœuf Parthenaise de chez Daniel BROCHARD                                                28 € 

Pommes de terre croustillantes, légumes grillés, sauce vin rouge     
 

 

Le maigre                                                                                                                                30 € 

A la plancha, fenouil, courgettes, bisque de crustacés émulsionnée 
 

 

Le ris de veau                                   34 € 

Déclinaison d’artichauts, gnocchi de pommes de terre, jus corsé au citron confit  
 

 

La fricassée de girolles en persillade  +10 € 
 

*** 

L’assiette de fromages Mayennais                                                                                         10 € 

(Chèvre frais de chez Alexis, Camembert l’Affiné de Mayenne et Douceur d’Anjou) 
 

L’abricot                                                                                                                                  12 € 
Croustillant amandes, abricot poché, sorbet abricot-verveine  
 

 

 

L’assiette de sorbets                                                                                                    12 € 
Mangue, basilic et fraise 
 

 

Le chocolat                                                                                                                12 € 

Croustillant praliné, crémeux et ganache chocolat noir, sorbet fruits de la passion  
 

 

La rhubarbe                                                                                                               12 € 

Confite au sirop, sablé breton, thym, glace thé matcha 
 

La tomate ananas                                                                                                                   12 € 

Jus d’ananas acidulé, amandes caramélisées, sorbet aux herbes 


