CARTE

Les moules de bouchot & la mariniere 15€
Royale de courgette, condiment noisette, émulsion iodée

La truite de Parné sur Roc 16 €
En tartare, creme de raifort et radis cru

Le foie gras de canard 19€
Mi-cuit, chutney et pickles de cerise, brioche toastée

Les girolles et les escargots « petit gris » 19€
En persillade, jus de viande et amandes fraiches

Les légumes de saison 20€
Déclinaison de purée et de légumes de saison rotis, coulis de persil plat

La daurade royale 23 €
A la plancha, purée de patate douce, haricots verts Mayennais, carottes
Creme de moules

Le magret de canard 24 €
Pommes de terre croustillantes, légumes de saison
Sauce vin rouge cerise

Le turbot 30 €

Roti au beurre noisette, feves fraiches, condiment végétal et citron confit sauce safranée

Le faux filet de Boeuf « Angus » 34 €
Pommes de terre croustillontes, légumes de saison, sauce marchand de vin

Le ris de veau 36 €
Deéclinaison dartichauts, legumes grilles et jus corsé au cifron confit

Le filet de Beeuf 37 €

Pommes de terre croustillantes, légumes de saison, sauce vin rouge

La cote de Beeuf 75 €/Kg

Pommes de terre croustillantes, legumes grillés, sauce vin rouge
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L'assiette de fromages Mayennais 10€
(Chevre frais de chez Alexis, Camembert [Affiné de Mayenne et Douceur dAnjou, confiture de cerise)

La tomate ananas 12 €
Jus ananas acidulée, noisettes caramélisées, sorbet aux herbes

Les fraises gariguettes 12 €
Crémeux mascarpone vanille, croquant damande, sorbet basilic

La rhubarbe 12 €
Confite au sirop, sablé breton, thym, glace thé matcha

Le chocolat 12 €

Croustillant praling, crémeux et ganache chocolat noir, sorbet fruits de la passion

Chef : Anthony DETEMMERMANN



