MENU « Découverte » 40€

Entree + Plat + Dessert

Le thon blanc
En tartare, créme de raifort et radis multicolore

Les moules de Bouchot & la mariniére

Royale de courgettes, condiments concombre, céleri et noisettes torréfices
Emulsion iodé

Les ravioles de crevettes de St Herblain +3 €
Fenouil cru et en compotée
Sauce émulsionnée vinaigrée

Les légumes de saison
Déclinaison de purée et de légumes de saison rotis
Coulis de persil plat et chips de legumes

Le thon blanc
Mi-cuit, purée de carottes au citron vert, haricots verts Mayennais et carottes
Créme de moules

Le filet de canard
Pomme de terre croustillantes, légumes de saison
Sauce aigre douce a la cerise

L'assiette de fromages Mayennais (+7£ si prise en plus dun dessert)
(Chevre frais de chez Alexis, Camembert [Affiné de Mayenne et Douceur dAnjou
Celee de coing)

La tomate ananas
Jus ananas acidulée, noisettes caramélisées, sorbet aux herbes

Les fraises gariguettes
Crémeux mascarpone vanille, croquant damande, sorbet fraise basilic

Le chocolat +3 €

Croustillant praliné, crémeux et ganache chocolat noir
Sorbet fruits de la passion

Chef de cuisine : Anthony DETEMMERMANN



