La carte
des voyageurs

w‘ ENTREES

Carpaccio de melon
burrata, jambon noir du Perigord -11€

NOTRE TERROIR

Déclinaison de foie gras Maison
chutney du moment, pain d'épices Maison

Tartare de truite du Blagour et CroustiLot -16 €

crémeux fenouil, granny smith, pomelos, oeuf de truite -12€

g Magret de canard,
D T
W mousseline de carottes, carottes roties, jus
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" PLATS aux agrumes, noisettes torréfiées - 20 €
Péche du moment (avec foie gras poélé + 9€)
risotto a la tomate, vinaigrette de légumes - 16€
Piéce du boucher Duo glacé:
pomme de terre grenailles, jus réduit - 17€ glace marron et liqueur de chataigne -10 €

Nouilles de riz "

sauté de légumes, pesto basilic -16€ W

Salade estivale V.A.
Mesclun, tranche de magret de canard fumé, foie gras Maison,
Rocamadour, noix, crotitons -27€
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¥ DESSERTS

Sélection de 3 fromages
tomme de brebis “Pavé du Larzac” truffé - tomme de vache des Croquants
(affinée a la liqueur de noix) - Rocamadour - petite salade et noix - 11€

Chocolat gourmand
la mousse -9€
Accompagné de liqueur a la Vieille Prune - Maison Louis Roque (+3€)

L'Instant Fraise
fraise fraiche, chantilly mascarpone vanill¢, éclats de meringue a la pistache - 10€

Abricots pochés au thym AT,
i . RTRRE T T oy %
creme ricotta, citron, miel, biscuit a 'huile d'olive -11€ & A )
< =2
Coupe de glace (2 boules), créme fouettée -9€ %, o
Chocolat - Fraise - Café - Vieille Prune - Vanille - marron

Tous nos prix sont indiqués TTC, service compris - Le réglement s'effectue a la réception



La carte
des voyageurs

\¥ STARTERS

Melon carpaccio
burrata cheese, Perigord smoked ham - 11€

Trout tartare
creamy fennel, granny apple, pomelos, trout roe - 12€

¥ MAIN COURSES

Fish of the day
tomato risotto, vegetable dressing - 16€

TERROIR

Assortment of homemade duck “foie gras”
chutney of the day, homemade gingerbread and
Butcher’s cut Crousti'Lot bread - 16 €

fricassee of new potatoes -16€
Duck breast

carrot mousseline, roasted carrots, citrus juice,
roasted hazelnut -20€

Salad VA (pan-seared foie gras (+ 9€)

Noodle’s rice
sauteed vegetables, basil pesto -16€ Y 4

salad,smokef duck breast, home made foie gras walnuts,

croutons -27€ Iced duo
walnut ice cream and its chestnut liquor -10 €
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¥ DESSERTS

Selection of 3 regional cheeses
truffle tomme (infused sheep’s milk tomme) ~-Rocamadour (goat cheese),
cow cheese tomme (aged with walnut liqueur), small salad and walnut -11 €

Greedy chocolate
the mousse -9 €
With Vieille Prune Liquor - Maison Louis Roque (+3€) Q,\'»‘FA"%,
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Strawberry moment
fresh strawberry, vanilla whipped cream, meringue with pistachio - 10 €
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Thyme-poached apricot
ricotta cream, honey, lemon, olive oil cookie -11 €

2 scoops of ice cream
chocolate - strawberry - coffee - old plum - vanilla - walnut - 9€

All our prices are VAT and service included - Payment is due at the front desk



