Les entrées :

Crumble de 1égumes du soleil, poude de noisette,
sorbet tomate basilic (végétarien)

Tarte au Maroilles maison, salade et pickles
Croquette d’églefin, poissons frits, salicornes, sauce gribiche

Tartare de crabe, crevettes grises et guacamole

Terrine de foie gras au porto,brioche toastée et chutney abricot

Feuilleté de sot I’y laisse et ris de veau, sauce supréme

Demi homard grillé, sauce beurre blanc

12,00 €
11,50 €
13.00 €
18,00 €

18,00 €

18,00 €

22,50 €
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Les plats :

Nouilles sautées aux légumes (végétarien)

Brochette de volaille, thym et citron,
linguines pesto et basilic

Potjevlesh maison a la biere de Clairmarais,
pommes pont neuf , salade

Marmite de daurade a la créme d’ail, tagliatelles de courgettes

La selection de boeuf du boucher (poire, rumsteak et onglet),
sauce Bordelaise, beurre maitre d’hotel,
ou sauce au fromage d’Audresselles *, frites fraiches et salade

Magret de canard a la plancha, sauce a I’orange,
chutney de carotte et courgette, gratin Dauphinois

Turbot roti, sauce aux épices douce,
mousseline de petits pois, riz Basmati

Filet de beeuf sauce Bordelaise,
pommes duchesse et poelée de Iégumes

Demi homard grillé, sauce beurre blanc et sa garniture

Homard entier grillé, sauce beurre blanc et sa garniture

Les plats peuvent étre accompagnés de frites, a la demande
Tous nos prix sont TVA et services compris
*Produits du terroir / * Regional products

La liste des allergénes reste & votre disposition

15,00 €

16.00 €

16,50 €
17,50 €

19,00 €

21,50 €

22,50 €

24,50 €

26, 00 €

45,00 €
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Tarte au Maroilles maison, salade et pickles

Croquette d’églefin, poissons frits, salicornes, sauce gribiche
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Marmite de daurade a la créme d’ail, tagliatelles de courgettes

Potjevlesh maison a la biére de Clairmarais,
pommes pont neuf , salade

Brochette de volaill, thym et citron,
linguines pesto et basilic

La selection de boeuf du boucher (poire, rumsteak et onglet),
sauce Bordelaise, beurre maitre d’hotel,
ou sauce au fromage d’ Audresselles *, frites fraiches et salade
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Fromages de nos provinces *

Carte des desserts

Les plats peuvent étre accompagnés de frites, a la demande

Tous nos prix sont TVA et services compris

*Produits du terroir

La liste des allergénes reste & votre disposition
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Tartare de crabe,
crevettes grises et guacamole

Terrine de foie gras au porto,
brioche toastée et chutney abricot

Feuilleté de sot I’y laisse et ris de veau,
sauce supréme

sk sfe sk sk s sk s sie sfe st sfe ke s sk sk sk ske sk sk sfeoske sfeoske s sk sfe ke sk steske shosk skosk sk sk

Turbot roti, sauce aux épices douce,
mousseline de petits pois, riz Basmati

Magret de canard a la plancha, sauce a I’orange,
chutney de carotte et courgette, gratin Dauphinois

Filet de beeuf sauce Bordelaise,
pommes duchesse et poelée de légumes
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Carte des desserts

Fromages de nos provinces *

Les plats peuvent étre accompagnés de frites, a la demande

Tous nos prix sont TVA et services compris/
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HOTEL / RESTAURANT

La liste des allergénes reste a votre disposition



Caute des desserty

Tous nosy desserty sont faity

Hors menus

9,50 €

Péche rotie, sorbet et coulis framboise ,
glace vanille
ou
Rocher croustillant, chocolat caramel
ou
Fraises sur sablé breton, créme diplomate
a la vanille
ou
Trilogie du Nord, (créme brulée a la
chicorée, pudding, et ch’tiramisu )
ou
Tarte fine d’abricots,
boule de glace vanille
ou
Panna cotta, compotée de rhubarbe,
fraises fraiches et crumble

Aok ok

Fromages de nos provinces *
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Formules servies le midi
(hors dimanche et jours fériés)

sur la base du Menu du Terroir

Entrée ou Plat +
dessert au choix
. @

Entrée + Plat

Mernuw Enfonty

Spaghetti Bolognaise

Tenders de poulet maison, frites

sk sk s sk sfe st sie sk sfe st sk sie sk sfeosie sfe sk st sk sk sk sfeoskeoske sk seoskeoske sk sk sk

Crépe maison au sucre

2 boules de glace ou sorbet
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