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Amuse Bouche
Langoustine Croustillante, Nougatine a 'Ail

Le Foie Gras

Compression de Foie Gras a '’Anguille fumee,
Mini Brioche servie tiede, Confit de Rhubarbe

Le Turbot
Le Filet juste grille, Cannelloni aux épinards et
Champignons, un Jus Mariniere aux Coques,

Moules et Couteaux
oL

Le Vol au Vent
Ris de veau, volaille, Champignons et Quenelle,
une sauce Albuferra, Petits Legumes printaniers
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La Fraise et La Rose
Paris Brest Praline a la Rose, Creme Chocolat
Blanc, Fraise Basilic et Rose
En Suggestion; Le Champagne Gourmand
Coupe de Champagne accompagnee d’un
assortiment de Mignardises
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	Menu Spécial Fête des Mères Dimanche 31 Mai
	Amuse Bouche Langoustine Croustillante, Nougatine à l’Ail
	Le Foie Gras Compression de Foie Gras à l’Anguille fumée, Mini Brioche servie tiède, Confit de Rhubarbe
	Le Turbot Le Filet juste grillé, Cannelloni aux épinards et Champignons, un Jus Marinière aux Coques, Moules et Couteaux
	OU
	Le Vol au Vent Ris de veau, volaille, Champignons et Quenelle, une sauce Albuferra, Petits Légumes printaniers
	La Fraise et La Rose Paris Brest Praliné à la Rose, Crème Chocolat Blanc, Fraise Basilic et Rose
	En Suggestion; Le Champagne Gourmand  Coupe de Champagne accompagnée d’un assortiment de Mignardises



