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Entrée-Plat-Dessert 47€

Amuse-bouche

Velouté de carottes nouvelles, mousse d’orange et gingembre
Sarrasin soufflé
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Le paté en crofite du Relais
Coeur de foie gras de canard, pickles et chutney de saison

Ou

Les asperges blanches du Val de Loire
Oeuf mimosa, émulsion d’une sauce hollandaise
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La dorade royale
A la plancha, compotée de fenouil, asperges vertes
Sauce vierge acidulée et herbes fraiches
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La céte de porc
Farcie et croustillante, champignons, pressé de pommes de terre
Chorizo doux du Domaine Abotia
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Assiette de 3 Fromages Mayennais +7€
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Le traditionnel fraisier
Sorbet basilic
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L’opéra revisité “chocolat-café”
Sorbet aux agrumes
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