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MENU DU MARCHE

FORMULE 2 PLATS ? | FORMULE 3 PLATS 9

Entrée + Plat ou Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert

ENTREES jit.
Cuf mollet frit
Crispy de mais, piquillos doux N\

GCravlax de saumon aux algues \Y/
Citrons brolés, spiruline

Tatin de betterave
Maqguereaux marinés aux agrumes, ¢clat de meringue N\

Salade d’haricots verts
Condiments moutardés, magrets de canard fumes, crémeux de foie gras S

_ﬂi PLATS Q

Piece du boucher du moment
Kouign-patates, sauce & I'échalote

Pavé de lotte & I'aigo sau
Fondue de poireaux primeurs

Rable de lapin farci
Déeclinaison de carottes, sabayon au foin

Dos de lieu jaune B
Asperges en textures, jus d'aretes perle L T

DESSERTS
Assiette de trois fromages

Creme brolée vanille de Madagascar
A la flamme

Berlingot d’ananas roéti
Creme glacée au rhum

Forét noire
A 'Amarena

Déclinaison de fruits de saison

Servi du lundi au vendredi midi (hors jours fériés)

Plat végetarien sur demande
Liste des produits allergenes sur demande
Prix nets / boissons non comprises / viande francaise




