Nos formules a la carte*

* Dans un souci de qualité et de fraicheur, I'équipe de La Treille se réserve le droit de toute modification.
Notre chef Kévin vous propose une cuisine faite maison, élaborée sur place a partir de produits bruts.
Nous privilégions une cuisine artisanale qui peut parfois exiger un temps de préparation ou de cuisson.
Nous vous remercions d'avance de votre compréhension.

« Cette cuisine est un monde dont la cheminée est le soleil. » Victor Hugo (1802-1885)

Le Tout Simplement : un plat et un dessert 3200€
uhe entrée et uh plat 35,00 €
Le Petit Gourmand : une entrée, uh plat et un dessert 42 00 €

e Gourmand : une entrée, un plat, un fromage et un dessert 47,00 €

Nos Entrées :
Carpaccio de beeuf a l'italienne (parmesan, pesto & balsamique)

Clafoutis au chévre & tomates confites a I'’huile de noix
Foie gras mi-cuit et son chutney du moment

Tarte fine aux escargots, ail confit & foie gras

INos Poissons :
Filet de lieu jaune au curry & poélée de légumes printaniers
Filet d'Omble chevalier en crofite d’amandes, asperges vertes glacées




Nos Viandes :

Beuchelle tourangelle (rognons & ris de veau) au porto

Echine de porc “Roi Rose”, mousseline de patates douce

Cuisse de pintade confite a la graisse de canard & pommes grenaille
Fondant d’épaule de veau aux cépes, créme de choux fleur

/
L’Etable :
Chevre r6ti au miel & huile de truffe
Sélection de fromages affinés

Nos Douceurs* :

Créme brulée 3 la féve de tonka

Profiteroles chantilly & fruits rouges

Tartelette aux noix du Périgord & sauce au chocolat noir
Faisselle de chévre aux fruits exotiques

* Nos desserts sont faits maison et demandent de la préparation. Metci de les commander en début de repas.
* Notre Menu enfant comprend une boisson, une entrée ou plat et un dessert a la carte. 18 euros




