fepu

Auberge de la Gabricre

5€ | PERS
APERITIF

Le FFrench Kiss et ses amuses bouches
Mini tartelette aux champignons et ail des ours
Cappuccino de betterave a la IFramboise, créeme fouettée et éclats
de noisettes
ENTREE
I'oic Gras de canard , gelée de coing et purde

de figues

TROU

Le délice des amoureux

PLAT

Etfiloché de boeut condit, noix de Saint Jacques snackdées

avee son jus de boeul au porto et ses [égumes d'hiver

FROMAGE

Duo de fromages fermier, Mesclun a I'huile de noix

DESSERT

Tartelette , creme mousseline a la pistache , framboises
et litchi
Calé compris

ANIMEE PAR LE DUQ “ STRICT MINIMUN ~



