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Amuse-Bouche

Créme Dubarry, mousse de miso blanc et éclats de noix

Marbré de foie gras et beeuf Limousin
Chutney de pomme, vinaigre balsamique et pickles de légumes de saison
ou
Le gravlax de truite de Parné sur Roc
Betteraves rouges acidulées, condiments orange sanguine, salade d’herbes fraiches
Les noix de'St Jacques
Poélées, risotto carnaroli, coquillages et chorizo doux du domaine Abotia
ou
Le filet de veau
Mousseline de carottes et citron vert, croustillant de pommes de terre
Jus corsé a 'estragon

v

L’assiette de 3 fromages Mayennais +7€

v

Le dessert “Saint Valentin”
Chocolat blanc, yusu, noisettes et poires caramélisées
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