
Amuse-Bouche 
Crème Dubarry, mousse de miso blanc et éclats de noix 

Marbré de foie gras et bœuf Limousin
Chutney de pomme, vinaigre balsamique et pickles de légumes de saison

ou
Le gravlax de truite de Parné sur Roc

Betteraves rouges acidulées, condiments orange sanguine, salade d’herbes fraiches 

Les noix de St Jacques 
Poêlées, risotto carnaroli, coquillages et chorizo doux du domaine Abotia

ou
Le filet de veau

Mousseline de carottes et citron vert, croustillant de pommes de terre
Jus corsé à l’estragon 

L’assiette de 3 fromages Mayennais +7€

Le dessert “Saint Valentin”
Chocolat blanc, yusu, noisettes et poires caramélisées 

 Menu Saint Valentin 2026
Menu St Valentin

Entrée + Plat + 
Dessert

56€

Accord Mets et Vins 
1 verre de vin blanc
1 verre de vin rouge

Une attention avec le
dessert

+15€

Menu à emporter
Entrée + Plat +

Dessert
40€


