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"™ CAVIAR STURIA OSCIETRA 30€
STURIA

caviar francais

JAMBON IBERIQUE DE BELLOTA 20€
Affiné 36 mois

15 grammes

FOIE GRAS IGP LANDES MAISON 19€
Mi-cuit 50g, chutney du moment

AN J0€

neY¥entrée, un plat

leidunfdessert au choix ci-dessous

LE CHEVRE Ti€
Panna cotta de chévre, condiment céleri pomme estragon,

crumble aux graines de fenouil
ou

LE BCEUF TI€
En tataki, mayonnaise au soja,
pickles de moutarde

®

LE MERLU 23€

Filet roti, risotto au citron vert, sauce curry vert
ou

LA VOLAILLE 23€
Supréme en cuisson douce,
grenailles réties, creme d'ail

®

LE CHOCOLAT 11€
Crémeux lait et café, gel mandarine et cognac,

glace noisette
ou

LA POIRE TI€
Pochée, créme de pop corn, gel de Sauternes,

me logis

HOTELS

e Menu (Gelgiiels

Faites vous plaisiigavueclunelentine ey
un plat et un desseraRehQisin

dans le menu ciRdESSOUS

L'CEUF ONSEN 13€
Cuisson a 64°C, crémeux et brunoise de panais,
guanciale, noisettes

LA TERRINE MAISON DU CHEF 14€
Volaille et cochon, chutney de coing,
pickles de légumes, toast grillé

ENTREES

LE BUTTERNUT 12€
En cannelloni, onctueux de chataigne,
condiment datte-miso, chou rouge mariné

®

L'OMBLE CHEVALIER 27€
Mi-cuit, mousseline de chou pommé, poireaux fondants,
poires réties, condiment umeboshi-gingembre

LE PALERON DE BCEUF 26€
Braisage doux, mousseline de doubeurre réti,
sucrine braisée, sauce marchand de vin

PLATS

L'ENTRECOTE DE VEAU 29€

SUPPLE'MEN.T MENU 3€
Crémeux céleri rave au café,

fricassée de champignons, sauce madere

LES TAGLIATELLES MAISON 23€
Ala courge, poélée de tfrompettes de la mort en
persillade, parmesan, noisettes

®

LES FROMAGES 13€
Notre sélection de 5 fromages affinés

LE CAFE COCO 12€
Ganache coco-café, gel kalhug,
truffes & la plant curry, sorbet coco

LE CITRON 11€
Moelleux citron, ganache aux graines de pavot,
gel et glace a la fleur d'oranger

LE CHOCOLAT 12€
En mousse légeére, tartare de mangue
au piment d'Espelette, sorbet mangue

FROMAGES & DESSERTS

La liste des allergenes peut étre consultée sur simple demande aupres de nos équipes.
Les viandes sont d'origine Frangaise. Nos tarifs sont indiqués toutes taxes comprises, service compris et hors boissons.



