Menu « Tentation » S3€

Entree + Plat + Dessert

L’escalope de foie gras de canard et les escargots de chez M. MILLOT
L'escalope poélée, les escargots ficassée en persillade
Condiment coing

Les crevettes Nantaises

Marinées citron vert gingembre, velours de topinambour, pickles de legumes d'automne
Bisque acidulee

Les noix de Saint Jacques
Poélées, déclinaison de céleri pommes granny smith, persil plat

Le filet de bceuf « Limousin » Festival de la viande 2025
Pommes de terre roties a [ail légumes de saison
Sauce échalotes

Le lievre & laroyale + S €
Facon Antonin Caréme, farci de foie gras, purée de pommes de terre et légumes oubliés

La purée de pommes de terre a la truffe Melanosporum francaise de la Maison Aléna +12 €

Assiette de fromages Mayennais (+7 € si prise en plus du dessert)
(Chevre frais de chez Alexis, Entrammes Bio, Camembert de Montsirs
et gelée de coing)

La poire conférence et la trompette de la mort
Pochée, crémeux frompette de la mort, sorbet champignons

Le chocolat coco piment
Créemeux chocolat noir au « gochujang », gel de noix de coco

Caramel au piment dEspelette, glace coco

Certains plats contiennent des allergenes

Merci de vous renseigner auprés du personnel

Nhésitez pas & nous faire part de vos allergies a la prise de commande

Notre carte est susceptible détre modifiee en fonction des arivages de nos produits frais

Tarifs nets TTC service compris



