
MISE EN BOUCHE
Risotto de céleri, noix de st jacques poelée,

graines germées de radis rose.

ENTRÉE

Foie gras de canard,gelée au pineau rose de la maison
L’Héraud,poire pochée à la vanille et pain d’épice

PAUSE FRAICHEUR

sorbet griotte, crème de fraise

PLAT

Noix de veau farce fine aux morilles,trompettes de la mort et douceurs
de truffe,réduction de jus de veau au porto,

farandole de légumes de saison

FROMAGE

St maure de Touraine roti aux noisettes, jeunes pousses
à l’huile de noix et vinaigre de figues

65€ SERVICE COMPRIS

Trilogie de macarons parisien glacés et fruités.
DESSERT

COCKTAIL DE LA ST SYLVESTRE ET SES AMUSES-
BOUCHES

-Blinis de truite fumée,crème d’aneth au citron vert
-Huitre Marenne d’Oléron au poivre noir fumé

TOUTE L’ÉQUIPE DE L’AUBERGE VOUS SOUHAITE 
DE BONNES FÊTES


