Menu du jour de 'an

1 er janvier 2026

78€
e
Amuse-bouche

La Verrine de la Nouvelle Année
»qat”

Entrée au choix

Foie gras de canard maison, confiture de tomate, basilic, pain brioché¢ et toasté
Ravioles de gambas, jus de carapaces saisies et chair de homard

Assiette de Dégustation < Fruits de Mer »

2 Huitres N°3 de Veules les roses, 1langoustine, 5 bulots, 2 grosses crevettes < la
Majestueuse >, 30gbigorneaux, 30¢ crevettes grises, 3 moules cuites et 2 amandes de mers
Mayonnaise, ailloli, beurre demi-sel. pain de seigle. citron et vinaigre d'échalotte
Hegehtanet

Sorbet en fétes de I'année 2026

HawHtagd

Plat au choix

Dos d’esturgeon roti, jus aux pistils de safrans de Smet (Eure-et-Loir)
Crosnes et polenta de l¢gumes

Magret de canard de la ferme de Belvindiere,
créme de lentille au vinaigre de framboise, méli-mélo légumes

Filet de boeuf charolais aux morilles,

crosnes, légumes de saison et chips patates douces
’tw

Dessert ou fromage au choix
Ballotine de camembert au lait cru, truffe, tendre salade de jeunes pousses
Saint-honor¢ aux fruits exotique, sablé coco, créeme de chocolat blanc / %
Soufflé chaud « Mandarine Impériale >, confit d'orange, sorbet orange sanguine. “ 4!
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