® Carte & emporter
7 24, 25 et 31 décembre et Ter janvier

14

cnirée
Terrine de sanglier du chef, tartine de pain de mais,
chutney, d'échalotes awx airelles 11,50€
Foie gras de canard Maison, confiture tomate, basilic, pain
brioché toasté 20 €
@uf parfait « Bio » creme de Foie gras de canard, rissolé
de Gourmanudine, fondue cignon 12,50€
Cassolette de girolles, flan de céleri, sauce au foie gras 14 €
Cassolette de Saint-Jacques et écrevisses, coulis
langoustine, julienne de légumes, champignons 18,50€
‘Poulpe confit, riz vénéré awx agrumes, perles de saveurs
citron poivre 5€

‘Plat

Joue de boeuf confit aw vin rouge, cacao, fine purée
de pomme de terre & la truffe 22€
Filet de beeuf « charolais » aux morilles et créme,
crosnes, léqumes et rattes 26€
Pavé d Eaturgeon roti, jus de pistils de safran de chez
Smet (Cure-et-1oir), polenta de légumes et crosnes  22€
Saint-Jacques cotieres, nage de coquillages et

crevettes, crosnes et légumes de saison 26€
Ria de veaw et girolles, purée de pomme de terre,
créeme de porto-blanc 21€

Magret de canard ferme de ‘Belvindiere, creme de
lentilles vinaigre de framboise, méli-mélo de Lé
inaigre de framboise, Leqlunezx24€

rattes et crosnes (D: t

Charlotte au chocotat, biscuits de Reima sauce
chocolat 7,50 € 7.5€
Saint-hororé auwx fruits exotique, sablé coco; crénwm€
de chocolat blanc
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Carte fruits de mex

Plateaw « Fruits de Mer » tradition 42,50 €
3 ‘Huitres N°2 Veules les roses, 2 langoustines,
1 /2 tourteaun, 5 bulots, 3 grosses crevettes sauvages,
50g bigorneawx, 50q, crevettes grises, 4 moules cuites
el 3 amandes de mer

flasiette Fruits de Mer 21,00 €
2 Huitres, 1 langoustine, 4 bulots, 30g, bigorneawx,
2 grosses crevettes sauwages, 30g, crevettes grises, 3
moules cuites et 2 amandes de mers

Trilogie de la Mer 18,50 €
1 langoustine, 6 bulots, 3 crevettes sauwages

12 Bulots cuits awx aromates 12 €

6 ‘Belles langouatines cuites vapeur awx
aromates el mayonnaise awx poivres fumes
25,00 €

% crevettes roses sauvages « Uexcellence »
15€

‘Huitres creuses N°3 de “‘Veules-les-Roses”
6 huitres 14 €
9 huitres 19 €
12 huitres 24 €

Noa fruits de mer sont accompagnés de notre mayoninaise
maison, de beurre demi-sel, de pain de seigle, de citron et
vinaigre échalote
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Réservations et commandes
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Le Relais d'Aligre 25 rue Jean Moulin 28170 Chateauneuf-en-Thymerais



