
Menu gastronomique 
de la Saint-Sylvestre

Soirée du 31 décembre 2025 
125€

Apéritif de la fin d’année
Soupe de champagne « belle de coing »

ou
Cocktail sans alcool d’émulsion d’ananas, cerise 

Amuse-bouche
Brochette  de grosse crevette, œuf de caille, mayonnaise à l’encre de seiche

Mise en appétit
Friand feuilleté et foie gras de canard, jus corsé

Entrée chaude
Ravioles de gambas, jus de carapaces saisies et chair d’homard bleu de nos côtes

Plat 
Filet de bœuf Charolais aux morilles, crosnes, 

légumes de saison et chips patates douces

Fromage de ma région 
Ballottine de camembert au lait cru, truffe et tendre salade de jeunes pousses

Dessert
Saint-honoré aux fruits exotique, sablé coco, crème de chocolat blanc 

accompagné de sa bulle de champagne




