
Menu Fil des saisons

Faisan en ballotine (sauce grand veneur)
ou

Pavé de saumon, sauce orange et carotte
ou

Raviole de chèvre, velouté de butternut

L’agneau (selle) cèpes poêlés
ou

limande en médaillon, blettes et jus façon  “marinière”
ou

Comme un feuilleté de gésiers, lard et figues

Tous nos plats sont faits maison, à base de produits locaux de saisons, 
de fait certains produits peuvent être en rupture et remplacés

E N T R É E S

P L A T S  

entrée-plat-fromage-dessert 52€
entrée-plat-dessert 47€

entrée-plat ou plat -dessert 43€
entrée-dessert 34€

entrée 19€
plat 31€

D E S S E R T S

F R O M A G E S  
Assortiment de fromages secs affinés

ou
Faisselle de vache (nature, coulis, sucre, crème)

L A  M I S E  E N  B O U C H E

AU CHOIX

AU CHOIX

sur la carte 

AU CHOIX

 Prix  TTC service compris.


