« LA MAREE »

Le menu complet et les formules E+ P ou P + D avec le verre de vin de notre sélection a 27,70¢€.

SONT SERVIS TOUS LES JOURS MIDI ET SOIR.

Les formules E+ P ou P + D a 21,50€ ainsi que le Plat du jour a 16,80€.
( Hors Samedis soir, Dimanches midi, ponts et jours fériés )

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 21,50€

PLAT DU JOUR 16,80€

ENTREE + PLAT + VERREDEVIN ou  PLAT + DESSERT + VERREDEVIN 27,70€
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

ENTREE + PLAT + DESSERT 27,70€

ENTREES

Les sot-I'y-laisse confits a la graisse de canard, mousseline de céleri
aux notes truffées, fondue d’oignons doux et émulsion caramélisée.
ouU
La garbure vendéenne, bouillon de légumes et haricots,
poitrine de porc % sel, toastinette a la creme de mizotte.
ouU

La suggestion du jour.
Sélectionnée selon les produits du marché et de saison

PLATS

LE POISSON ou LA VIANDE DU MOMENT.

La viande sélectionnée selon les produits du marché
Le poisson sélectionné selon les arrivages

DESSERTS

A commander en début de repas

La tartelette au citron meringuée,
lemon curd et gelée de fruits, zestes de citron vert.
ouU
La corolle de biscuit cigarette, poire,

sauce chocolat, glace vanille et chantilly.
ouU

Le riz au lait infusé a la fleur d’oranger,

coulis d’agrumes et orange confite, émulsion a la confiture de lait.

ouU

Les glaces artisanales (2 boules).
(caramel beurre salé, rhum-raisin, citron jaune, passion, griotte,
citron vert, pomme verte, chocolat noir, café arabica, fraise, vanille)

Notre carte des allergénes est a votre disposition sur demande A
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