
Les Plats ���
���

Burger au Langres 17,50€���
Andouillette AAAAA à la moutarde 17€���
Pièce du boucher sauce au vin 17€���
Pavé de Saumon sauce Maltaise 19€���
Filet de bœuf sauce forestière 21€���

Dos de Loup de Mer sauce Arlésienne 16€���
Suprême de volaille aux poivrons 16€���

Salade du moment 16€���
���

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraîches ou de légumes de saison ���
Supplément légumes, frites ou salade 3€

	 
La Carte 

Les Entrées

Planchette de friture du moment 10€
Planchette charcuterie fromage 10€

Terrine de Canard 12€
Terrine de poisson 13€

Foie Gras au Ratafia et chutney pain d’épices 20€
Entrée de saison 13€

Bavarois lardé à la tomate, crème mousseuse au Langres 16€

prix nets service compris  
boissons non comprises 



���
Menu à 24€���

���
Terrine de Canard ���
Entrée de saison ���
Friture du moment���
Terrine de poisson ���

���
Andouillette AAAAA à la moutarde���
Pièce du boucher sauce au vin ���

Dos de Loup de mer sauce arlésienne���
Suprême de volaille sauce aux poivrons ���

���
Crème brûlée���
Tarte de saison ���

Cœur coulant au chocolat���
Coupe glacée deux boules ���

���
Menus à 35€���

���
Foie gras au Ratafia, chutney pain d’épices (supp. 4€)���
Bavarois lardé à la tomate, crème mousseuse au Langres ���

���
Filet de Bœuf sauce forestière���
Pavé de saumon sauce maltaise���

���
Café trio���

Profiterole maison ���
Crème brûlée aux biscuits roses de Reims ���

Coupe glacée trois boules ���
Autres desserts à la carte suppl. 2€���

���
���

Menu enfant 9€50���
 (jusqu’à 12 ans)���
Un sirop ou diabolo���

Escalope de dinde panée ou chipolata ���
Une boule de glace au choix ou une compote de pommes ���
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prix nets service compris  
boissons non comprises 



Les Desserts  ���
���

Dessert du Jour 6€ (selon disponibilité, hors weekend et jours fériés) 
Crème brûlée  6€���

Cœur coulant au chocolat 6€���
Crème brûlée aux biscuits roses de Reims 7€���

Tarte du moment 6€���
Profiterole maison 7€���

  Café solo (un café et une mignardise) 3€���
 Café Trio (3 mini desserts et son café)  7€���
Champagne Trio (3 mini et une coupe) 10€���

 Assiette de fromages 7,50€���
���

NOS GLACES ���
���

Caramel, yaourt, pistache, Vanille, Café, Chocolat, ���
Rhum raisin, Menthe chocolat���

���
NOS SORBETS ���

���
Fruits rouges, passion, mangue, Citron, Fraise, Poire, Mirabelle���

1 Boule 2,50€���
2 boules 4,00€���
3 Boules 5,00€���

Supplément crème fouettée 1,50€���
Supplément sauce ���

(chocolat, café, caramel, fruits rouges, passion) 1€

prix nets service compris  
boissons non comprises 



Coupes de glace 7,50€ ���
���

COUPES SANS ALCOOL ���
���

LA DAME BLANCHE ���
3 boules vanille, sauce chocolat chaud et crème fouettée���

���
LE CAFE LIEGEOIS ���

2 boules café, 1 boule vanille, sauce café et crème fouettée ���
���

LE CHOCOLAT LIEGEOIS ���
2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat chaud et crème fouettée���

���
LE CARAMEL LIEGEOIS ���

2 boules caramel, 1 boule vanille, sauce caramel et crème fouettée���
���

LES COUPES VACHERIN ���
1 boule fraise, 1 boule fruits rouges, 1 boule yaourt, meringue, coulis de framboise et crème fouettée���

ou���
1 boule Passion,1 boule mangue, 1 boule yaourt, meringue, coulis passion et crème fouettée���

���
���

COUPES  ALCOOLISEES ���
���

LE COLONEL ���
2 boules citron et vodka (2cl)���

���
L’ICEBERG ���

2 boules menthe chocolat et get 27 (2cl)���
  ���

TROU LORRAIN ���
2 boules mirabelle et son eau de vie  (2cl)���

 ���
LA WILLIAMINE���

2 boules poire et son eau de vie (2cl)���
���

LA COUPE DU VERGER ���
1 boule poire, une boule mirabelle, prunelle (2cl)

prix nets service compris  
boissons non comprises 


