
La carte des desserts

N O S  G L A C E S  E T  S O R B E T S

Tous nos plats sont faits maison, à base de produits locaux de saisons, 
de fait certains produits peuvent être en rupture et remplacés

La crème catalane à la vanille  et chou pistache fraise
L’ananas et la noix de coco                                                 
Le baba au Rhum 
L’entremet mangue citron                                       
Le  chocolat caramel pomme                                                                                    
L’ intuition du pâtissier (création du moment)                                                         

Café-chocolat-nougat-vanille-chartreuse-pistache-caramel
rhum raisin-framboise-poire-fraise-citron-mangue

pêche blanche-pêche de vigne

les produits que nous utilisons sont susceptibles de contenir des

allergènes (céleri, fruits à coque, sésame, gluten...) pensez à signaler

toute allergie ou intolérance à la prise de commande.

le dessert à la carte 10€
la boule de glace ou sorbet  2.5€


