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L’ceuf Bio de St Michel de la Roé
Poché, mousse d’oignons nouveaux, petit pois a la francgaise
Brisures de truite fumée de Parné sur Roc
ou
Le marbré de foie gras de canard

Aux cerises, gelées d’hibiscus, pickles d’oignons rouges, brioche toastée
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La piéce de boeuf AOP Maine Anjou
Pommes de terre de Noirmoutier au lard de Colonnata,
Artichauts a la barigoule, sauce échalotes-vin rouge
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Le thon
Mi-cuit, quinoa Bio d’Anjou “crispy fondant”
Féves fraiches et bouillon de coco au curry Madras
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Assiette de 3 Fromages Mayennais +7€
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Le chocolat et fruits de la passion
Ganache au chocolat Jivara grand cru, mousse vanille et coulis passion
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Les fraises gariguette
Sablé breton, gelée de thym frais, meringue a I'italienne
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