
Nos tarifs sont indiqués toutes taxes comprises, service compris et hors boissons. 
Nos viandes sont issues de troupeaux nés, élevés et abattus en Europe.

La liste des allergènes peut être consultée sur simple demande.

MENU 
DU MARCHÉ

24 €
Entrée - Plat ou Plat - Dessert

28 €
Entrée - Plat - Dessert

Uniquement le midi en semaine, hors jours fériés

LE SAUMON
Fumé, taboulé de choux-fleurs, 

suprêmes d'oranges, vinaigrette aux agrumes 
et granola aux graines 

OU

LES HARICOTS VERTS
En salade au soja et sésame, 
magret fumé par nos soins, 

copeaux de parmesan

LA JULIENNE
Filet snaké, purée de carottes au cumin,

poêlée de brocolis et crème d'ail 

OU

LE BOEUF
Paleron braisé, jardinière de légumes 

de printemps et sauce béarnaise

LA BANANE
Rôtie en kadaïf, 

ganache au chocolat Caramélia 
et glace stracciatella

OU

LA FRAISE
Meringue aux fleurs, 

tartare de fraises, crème vanille
et sorbet fraise


