
Nos tarifs sont indiqués toutes taxes comprises, service compris et hors boissons. 
Nos viandes sont issues de troupeaux nés, élevés et abattus en Europe.

La liste des allergènes peut être consultée sur simple demande.

MENU 
DU MARCHÉ

24 €
Entrée - Plat ou Plat - Dessert

28 €
Entrée - Plat - Dessert

Uniquement le midi en semaine, hors jours fériés

LES SPRATS
Confits à l'huile, salade de pâtes aux brocolis
et citron confit, vierge d'herbes aromatiques

OU

LES HARICOTS VERTS
En salade au soja et sésame, 
magret fumé par nos soins, 

copeaux de parmesan 

LE LIEU NOIR
Dos rôti, taboulé aux légumes de saison,

bouillon tomaté au raz el-hanout

OU

LE BŒUF
Paleron braisé, 

jardinière de légumes de printemps 
et sauce béarnaise

LA BANANE
Rôtie en kadaïf, 

ganache au chocolat Caramélia 
et glace stracciatella

OU

LE SAPIN
Millefeuille de feuilles de brick,

crème diplomate épicéa,
confit poire et glace au miel


