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Description générée automatiquement]La Foret Salée 
                              Les Entrées et Plats du Chef Jacques Ollier


Menu Mélèze  1 entrée + 1 Plat +1 dessert 46.5€
Menu Sapin    2 Entrés+1 plat +1 dessert 64.5€
     

*******entrées *******
[image: IMG_256]Velouté de Chataignes , pain au lait à la chataigne  [image: IMG_256]
     Ou
[bookmark: _Hlk95547863] La gourmandise des charcuteries de Montagne 
Ou
      Ravioles de Saint Jacques sauce  suprème de poireaux
Ou
Foie gras de Canard à la confiture d Oignons

[bookmark: _Hlk129423479]                                    *******Plats *******
[image: IMG_256]Œuf Parfait, sabayon aux truffes et artichaut violet[image: IMG_256]
      Ou
Truite des source de Laprade sauce à l’ oseille et gambas flambée
Ou 
Tournedos de Bœuf aux cèpes , sauce chocolat boisé 
Ou
Navarin d’ agneau aux pommes en deux cuissons


[bookmark: _Hlk129437316]*******Fromage*******
           Chariot de fromages  (+ 9 € ) ou Faisselle de L’Areilladou (+5 €)


      *******La Forêt Sucrée de Charlotte Ollier *******





  [image: ]                                 Le Cèdre 22,50€
  (Sauf week end  et jours fériés)
                                        Mise en bouche
 *************
       Suggestion du jour
     *************
        Chariot de fromages Ou Faisselle de L’Areilladou
Ou
  « Surprise aux Trois Saveurs »
Ou
« Mont Gerbier de Jonc » 
     Le Jeune Pousse 12.5 €
(Moins de 12ans)
 
Jambon blanc légumes
 Ou
Burger maison légumes
 
*************
Fromage blanc 
Ou 
fondant au chocolat 
Ou 
Glace /Sorbet maison


[image: ]
          Les Propositions du Chef
                                                                        Jacques Ollier

  

[image: ]Velouté de chataignes pain au lait à la chataigne [image: ] : 17€ 
    
La gourmandise des charcuteries de Monatgne : 22€ 
Ravioles de Saint Jacques sauce suprême de poireaux : 24€
Foie gras de canard à la confiture d’oignons : 25€ 
 
                  
[image: ]Oeuf parfait sabayon aux truffes et artichaut violet [image: ]:22 €
      
Truite des sources de Laprade sauce à l’oseille et gambas flambée : 24€

Navarin d’agneau aux pommes en deux cuissons : 28.5€
Tournedos de Boeuf aux cèpes, sauce chocolat boisé :31.5€
   
   *************
Chariot de fromages affinés 9 €
Faisselle de L ‘Areilladou : 6€
 

 *************
Les Créations sucrées de Charlotte : 15€
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