
 

Tarifs nets  TTC service compris 

MENU « Tentation » 53€ 
 

Entrée + Plat + Dessert 
 

 

 

Les gambas Nantaises 
En ravioles, farcies de poireaux et cèleri branche 

Jus crémé d’une bisque aux agrumes 

 

 

Les escargots petit gris de chez Géraldine et Hugues MILLOT                                                    
Royale d’épinards et persil plat, crumble de topinambour 

Jus de volaille déglacé au vinaigre du Horps  

 

 

                                                              

 

Le Saint-Pierre 

Poêlé au beurre noisette, petits pois carotte  

Emulsion d’une hollandaise 

 

Le faux filet de bœuf « AOP Maine Anjou »                                  

Pommes de terre fondantes et légumes de saison 

Sauce échalotes  

 

 

Le cœur de ris de veau    Supp. +5 €        

Braisé au sautoir, artichauts et asperges vertes 

Sauce morilles et vin jaunes 

 

 

 

 

Assiette de fromages Mayennais (+ 7 € si prise en plus d’un dessert) 
(Chèvre frais de chez Alexis, tomme bio d’Entrammes et Douceur d’Anjou) 
 

 
 

La poire champignon 
Pochée, crémeux champignons, noisette, morille confite, sorbet trompette de la mort 
 

 

Le chocolat  
En sphère, noisette caramélisée, caramel beurre salé, glace au fromage blanc 

 

 


