
MENU DES MARMOTS
Enfants jusqu’à 11 ans......................................... 

Aiguillette de Poulet
ou 
Saucisse Fraîche
ou
Steack haché d’Aubrac
Frites   - Salade
******
Cornet de Glace 
ou
Gaufre

11€00

FORMULE DU MIDI

A PARTAGER

Notre cuisine est élaborée à partir de produits frais cuisinés à la minute. 
Notre Chef vous remercie de lui laisser le temps de vous satisfaire et vous souhaite un bon appétit !
Tous nos plats sont faits maison (c’est-à-dire élaborés sur place avec des produits bruts), à l’exception des produits indiqués par un astérisque (*).

Tous les midis sauf dimanche & jours fériés
Buffet : entrées + plats chauds + desserts

18€50

Planchette Apéritif de l’Aubrac.....................
Saucisse sèche, jambon de Montagne &
Fricandeau

Planchette du Berger......................................
Cantal, Chèvre, Tome des Montagnes

11€50

13€00

RESTAURANT
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BUFFET DES MARMOTS
Enfants jusqu’à 11 ans..........................................
Le midi - Hors dimanche & jours fériés

11€00

(*)

(*)

(*)



ENTREE-PLAT 28€             PLAT-DESSERT 22€        ENTREE-DESSERT 19€50

6€00

6€00

6€00

6€00

6€00

Crème brûlée...............................

Fondant au chocolat...................

Tiramisu spéculoos.....................

Mœlleux cévenol......................... 

Tarte tatin....................................

Coupe de glaces   au choix
Pour les menus : supplément de 1€50 pour les
coupes 3 Boules et coupes composées sans alcool /
supplément de 3€ pour les coupes avec alcool et 
café gourmand 
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15€00

15€00

15€00

14€50

16€50

14€50

PLAT
Magret de Canard.............................
sauce Bordelaise

Truite d’Estaing ................................
sauce pesto / tomate

Saucisse Fraîche & Aligot.................

Coufidou de l’Aubrac........................

Onglet de bœuf.................................
sauce à l’échalote

Hamburger de l’Aubrac ...................
sauce Roquefort

18€00

18€00

16€50

16€00

18€00

17€50

DESSERT

ENTREE
Tartine Gourmande..................
au chèvre chaud & miel

Feuilleté de Ris d’Agneau.........

Cassolette de St Jacques...........

Tartare de Truite.......................
aux agrumes

Assiette de l’Aubrac...................
Farçous, Gésiers, Roquefort

Poke bowl du Chef.....................
(Quinoa, fève, radis/concombre
choux rouge, graines tournesol,
maïs, oeuf mollet)

ENTREE - PLAT - DESSERT - 32€

MENU / CARTE

Accompagnement au choix :
Riz provençal, tian de légumes, frites
écrasé de pommes de terre ou salade

(*)

(*)


