Suggestions du Chef

Lundi midi au vendredi midi hors jours feries

Burger Les Palis
Steak hache de porc et pruneau, confit d'oignons,
p'tit vilain et coppa

Les (alis

Brasserie Parmentier végétarien

Patate douce violette, legumes et champignons aux ¢pices
Vadouvan, grating au « Le Breton »

m Entrée + Plat + Dessert
m Entrée + Plat / Plat + Dessert

Saint-Jacques snackées
Sauce* et garniture au choix

Fish and chips de julienne

Les planches et grignotages

Cassoulet facon Les Palis
Confit de canard, saucisse de Toulouse,
et haricots blancs bio mijotés

Planche de charcuteries 2 ou 4 personnes............ 12,50¢ 24,00¢
Pate, andouille artisanale, rosette, saucisson & lail,
coppa, jambon speck, pain grille

Les dessents e

Ris de veau poélés
Ail, persil, beurre et sauce soja

Entrecote Grillée (200g)
Sauce* et garniture au choix

Planche mixte 2 ou 4 personnes 15,50¢ 30,00¢
Pate, andouille artisanale, rosette, coppa, jambon speck,
Comte, Brie, Gouda a la fleur de sel rillettes de poisson

Salade de fruits frais de saison et son cookie....7,00¢

Profiterole 8,50¢

Filet de canette laqué

. . € € ’
Rillettes de poisson 2 ou 4 personnes.... 6,00¢ 11,50 Viel dle chetaiorie = GneEibie comiue U o Creme de marons glaces et glace d'automne
Pain grille au marron bio
* Une sauce au choix : Tarte fine 8 50¢€
Beurre rouge ideal pour les poissons . : ; ; i %
f . Sauce Les Palis ideal pour les viandes Poires, sirop d'¢rable, sorbet poire William
Gad W L6 enlvées R Bearnaise convient pour les viandes et les poissons ED 7.50€
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Clementines, pain d'¢pices, caramel beurre sale
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. Salade des Palis 11,50¢
\‘::Poulejr grille, crodtons aux herbes, copeaux de parmesan,
1 ceuf bio dur et avocat

Velouté de butternut 10,50¢
Quf poche, gratine au Cuipryen, movillette de pain de mie

Toutes nos viandes sont d'origine fran¢aise.

¥ Brownie au chocolat au lait 8,00¢
Cacahuetes, amandes, creme anglaise
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Coupe Bretonne 8,00¢
GClace caramel au beurre sale bio, sable breton,
pommes caramelisees, chantilly
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\f: Ballottine de Ak L T 13,50 i Frl'res. Pans é Mini brownie, salade de fruits, mini tarte fine 0!
. Cadlette de ble noir, creme au vinaigre de pomme et aneth sav=saRizpilgl < 4 T
: Mi"e-feui”e de briCk |3,50€ : : Puréc dz pchfz doUcz violclH'z : ® . ane M 0% e WWI'TS 4 6"6 0.0 0 o0 o0 M o e late l euets Wia gt gtgre %
¢ Andoville de Guemene, mascarpone & l'estragon et * + Poelée de champignons . =
. diamant de sel du cachemire & la truffe gt Mescluh % E
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. Samoussas végétariens 13,50¢ . .  Garniture supplémentaire : 3¢ . . LCS' Wenus mea/l/l«ts' §
« Shiitakes et pleurotes, salade de choux, sauce tartare g T o e e I e o o e . g
¢ . Croque revisite 12,50¢ . 3 B -
« Porchetta, mornay au sablon aux ¢pices, brioche au o o AR . ‘ 7 3
* paprika fume R ] ov % g . 2
. 45 i . bBurger V'FC'!]rd"' hach¢e Coupe glacée 2 boules | £
. 6ou 12 huitres i ] OO R e ¢ [0 g ¢ ) AU ou s
Vinaigre de cidre et vin a I'¢chalote i \ :?a%""l% @ o3 ou + Biobnie e
: o : La Bainaise \ PR ) 7 L?APICURIEN : o Poisson du moment . Ong o
. 6o0u 12 huitres chaudes 14,00 27,00 . . | N Ty QY - Riz pilaf Creme anglaise L

* bBeurre persille et poivre a lhuitre, chapelure 34 - rraa 5
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