
    

 

MENU « Découverte » 38€ 
Entrée + Plat + Dessert  

     
          L’œuf de plein air 
           Poché, crème de marrons, fricassée de champignons en persillade 

   

         L’oignon de chez Urbain Mézange    

            Rôti entier, farci d’une compotée d’oignons et de lard, croûton de pain 

            Mousse d’Entrammes, bouillon d’une soupe à l’oignon 

          

          La tourte de gibier  

            Servie chaude, jus de gibier au vinaigre de vin vieux  +6 € truffe noire du Périgord 

 

                                                                            

          

          Le magret de canard                                                                                      
Pommes de terre croustillantes, compotée de chou,  

Sauce griotte 
        

Les noix de saint jacques                                                      
 Patate douce, brocolis 

Beurre monté acidulé à la mandarine, œufs de Tobiko wasabi 

 
           Les légumes de saison 

             De chez Urbain Mezange, cuits et crus, coulis de persil plat, chips de panais 

              

 Purée de pommes de terre à la truffe noire du Périgord +12 € 

 

            
 

 

          L’assiette de fromages Mayennais (+ 7 € si prise en plus d’un dessert) 

(Chèvre frais de chez Alexis, tomme bio d’Entrammes et Douceur d’Anjou) 

 

 

La betterave 

Confite, mousse de betterave acidulée, amandes, sorbet vin rouge 

                    

           Le chocolat pistache                     

Sablé grué de cacao, pistache, crémeux chocolat au lait, glace pistache yuzu 

             

 
Certains plats contiennent des allergènes  

Merci de vous renseigner auprès du personnel 

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies à la prise de commande 

Notre carte est susceptible d’être modifiée en fonction des arrivages de nos produits frais 

 


