
Blanquette de lotte et coques au curry,  beurre de piqui l los,
choux-fleurs mult icolores 

MERCREDI 14 FÉVRIER 2024
SAINT-VALENTIN 

Foie gras de canard à la mangue facon Opéra 

Coeur de saumon fumé au citron caviar ,  crémeux d’avocat,  
gaufrette au gingembre 

OU

Faux f i let  de veau mariné à la sauge, cèpes gr i l lés ,  
t ian de pommes de terre au lard fumé 

M I S E  E N  B O U C H E  

Tartelette de magret fumé,
r icotta et poires caramélisées

E N T R É E S  

P L A T S  

OU

Chèvre du Ventoux,  
confitures de f igues du jardin 

F R O M A G E  

Fondue chocolat aux éclats de noisettes et et ses gourmandises 
OU

Trio de macarons
Fruits de la passion /  Litchi-framboise-rose /  Chocolat noir  

D E S S E R T S  

59€


