
LA TATIN
En tarte, aux oignons, 

au miel et balsamique, crème fumée aux noix
ou

LE CABILLAUD
Ballotine cuite basse température, 

servie froide en carpaccio, vinaigrette wasabi, 
vierge de fruits acidulés

 

LE MERLU
Dos rôti, palets de navets au miel et orange, 
purée de carotte gingembre, sauce matelote

ou
LE BŒUF

Effiloché de joue de bœuf, 
purée de pommes de terre, sauce vin rouge

LE CAFÉ COCO
Sablé croustillant à la coco, 

ganache au café, caramel, sorbet coco
ou

LES CHOCOLATS
Mousse chocolat Caramélia sur son biscuit croustillant, 

crémeux chocolat noir, sauce chocolat whisky, sorbet coco

MENU DU MARCHÉ
DU LUNDI 22 JANVIER

AU VENDREDI 02 FÉVRIER
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE ET HORS JOURS FÉRIÉS

 24 € ENTRÉE, PLAT OU PLAT, DESSERT
28 € ENTRÉE, PLAT ET DESSERT

Nos viandes sont issues de troupeaux nés, élevés et abattus en France. La liste des allergènes peut être consultée sur simple demande auprès de nos équipes. 
Nos tarifs sont indiqués toutes taxes comprises, service compris et hors boissons.


