©- ¥ NN -V-NOW-VW-b-N-

C) Ve Seaint Olallentine 2024

v

o

N

o

v

o

v

o

v

o

Menu St Valentin

Entrée + Plat + Dessert

55€

Menu a emporter
Entrée + Plat + Dessert

40€

Amuse bouche

v

Le gravelax de truite de Parné sur Roc N

Ala betterave, salade de quinoa Bio d’Anjou aufromagefrais ;
Condiments citron et pickles de [égumes o
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Le marbré de queue de beeuf et foie gras ©

Gelée du bouillon, infusé au poivre de Madagascar v
Sauce ravigote °
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Le maki de cabillaud “Skrei” °

Riz vénéré et légumes de saison rdtis, créme de coquillages, N
chlorophylle acidulée ;
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Le filet mignon de Porc “Ibérique” v

Farci aux herbes fraiches et piment “Nora” g
Galette croustillante de pommes de terre et navets glacés v
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Lassiette de fromages Mayennais +7€ N
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Le “gros macaron” a partager

o

Ganache chocolat blanc “yusu”, compotée de kumquat v

et zeste de citron vert
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