
(Prix net, service compris) 
HOTEL DE L'ABBAYE – RESTAURANT LE CHEVAL BLANC 

Carrefour des Trois Platanes-45210 FERRIERES en GATINAIS 
RCS Orléans B 378 941 637 TVA Intracommunautaire FR 5537894163700019 

FAX : 02/38/96/57/63 -TEL : 02/38/96/53/12 
Site WEB : www.hotel-abbaye.fr  E.mail : info@hotel-abbaye.fr 

 

 Nos entrées  
Le Saumon fumé par nos soins au Bois de Hêtre, Légumes pickles et Gels acidulés  24.00 € 

Pâté en croûte de Volaille du Gâtinais à la pistache, Sucrine rôtie, Vinaigre de Merlot 26.00 €  

Chiffonnade  de Jambon de Bayonne  16.00 € 

Tronçons de Maquereau légèrement pochés au Voatsy et rafraîchis à la Pomme verte,  27.00 €  
Tagliatelles de poireaux et Gel yuzu  

Raviole de pot-au-feu, Salpicon de légumes colorés et crème d’Oursins violets 28.00 € 
    
Duo de Foie gras de Canard, Pain d’épices et déclinaison de Betteraves 26.00 € 
   
  

Nos Salades 
Salade Berrichonne  18.00 €  
(Mélange de jeunes pousses, Toasts de Chèvre, Tomates cerises,  
Lardons fumés et Croûtons maison)  

Salade Gâtinaise  18.00 € 
(Mélange de jeunes pousses, Tomates cerises, Œufs sur le plat du Gâtinais,  
Lardons fumés et Croûtons maison) 

Méli-mélo de Légumes de Saison 16.00 € 

Nos Poissons 
Dos de Bar farci aux herbes, Tombée d’épinards et crème à l’ail 26.00 €  

Pavé de Saumon snacké, Minis légumes glacés, sauce Aïoli 22.00 € 

Noix de St-Jacques grillées, Textures de brocolis, Ecume au cidre de Louzouer  34.00 € 
et soupçon de Livèche   
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 Nos Viandes 
Poêlée de Ris de Veau forestière, Fricassée de Champignons en persillade 29.00 € 

Filet de bœuf d’Aubrac rôti délicatement, Pomme Darphin et mini-Légumes de chez Eric Roy        34.00 €  
Jus corsé au romarin  

Magret de Canard au Miel toutes fleurs et au Teriyaki, Pommes Pont-Neuf 26.00 € 

Suprême de Volaille croustillant, Laitue braisée aux épices et Jus corsé à l’Anis 25.00 €  

Rognons de veau à la moutarde d’Orléans, Fricassée de champignons persillés 26.00 € 

Nos Fromages 
Plateau de Fromages      10.00 €      

Brie de Meaux façon mendiant, Salade croquante   9.00 €     

Chèvre chaud du Gâtinais, Salade croquante      8.00 €   

Faisselle (Nature, Herbes, Fruits rouges, Miel du Gâtinais )      6.00 €   

Nos Desserts 

Le Cheval Blanc * (Choux, Glace vanille, sauce chocolat et Chantilly) 8.00 € 

Saint-Honoré revisité au chocolat, Miel du Gâtinais et     10.00 € 
graine de Vanille de Madagascar, touche subtile de Mandarine 

Crumble aux dragées de Médicis et poire façon « Belle Hélène »    10.00 €  
Glace de nougatine aux deux sésames 

Cheese cake aux fruits exotiques et citron vert    10.00 € 
Glace vanille bourbon et citron caviar  

Coupe de glace ou Sorbet (3 boules) *     7.00 € 

Dessert du Jour (Du Lundi au Vendredi)    8.00 € 

* Glaces et sorbets non faits maison 


