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NOS ENTREES NOS SALADES REPAS

Velouté de potimarron aux chataignes 9,90 € Salade Périgourdine 19,90 €
Salade, gésiers, magret fumé,ceufs

Gratinée de Brandade de Nimes 12,90 € durs, croutons, tomates

sur lit d’épinards et coulis de tomate

Foie gras maison 15,90 € Poké bowl au poulet 18,00 €
Nouilles chinoises, épinards frais,

Entrée du jour 6,00 € choux rouge, poulet, avocat

(uniguement le midi, en semaine)

NOS POISSONS NOS DESSERTS

Assiette de fromages de la 9,00 €
Loup entier grillé au fenouil 2490 € laiterie de Rissoan
Daurade entiere grillee a la braise 2290 € Brioche au four, compotée 9,00 €
et son huile vierge d'agrumes amers et sa glace a la
Seiche grillée a la braise, sauce Aioli 21,90 € fougasse d'Aigues Mortes
Poisson du jour 14,00 € Profiteroles tout marron 9,00 €
(uniquement le midi, en semaine
Tiramisu 8,00 €
NOS V | A N D ES Café-Thé gourmand 9,00 €
Dessert du jour 6,00 €
Magret fagon Partage a la Salicorne 25,90 € (uniquement le midi, en semaine)
de Camargue et son jus aromatisé
Entrecote grillée a la braise et son beurre 28,90 €
maitre d’hétel (frites fraiches et salade) M E N U E N FA N T

Filet de poulet ou cabillaud avec 12,00 €
frites fraiches, dessert au choix

Cote de cochon grillée du Mont Ventoux 19,90 € parmi la sélection du chef, un
et sa fleur de sel verre de sirop ou de soft inclus

Filet de poulet farci a la tomme de Lozére 16,90 €

(jusqu’a 12 ans )
Viande du jour 14,00 €

(uniguement le midi, en semaine)

Supplément sauce : Bleu de Luc ou poivre 1,00€

Prix TTC, service compris
Pour connaitre les plats contenant des allergénes, n'hésitez pas a demander notre fiche récapitulative.



NOS PLANCHES A PARTAGER

Planche de charcuterie 25,00 €
Planche de fromages de la laiterie de Rissoan 25,00 €
Planche mixte (charcuterie et fromages) 29,90 €
Planche de viandes (magret de canard, 74,90 €

entrecOte, filet de poulet & cote de cochon)

Planche de poissons (Loup, Daurade, Seiche) 49,90 €
Frites fraiches 6,00 €
Planche de légumes grillés 16,90 €

T

NOS PIECES D'EXCEPTION

Cote de Boeuf d'Aubrac 64,90 €
Cote de boeuf blonde de Galice 74,90 €
Cote de Boeuf Black Angus Aberdeen 89,90 €

D’autres belles piéces sont disponibles! &
o

A consulter sur notre ardoi#e.
Renseignez-vous auprés de nos équipes.
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Prix TTC, service compris

MIBRASA’

Au Partage, toutes nos piéces
grillées (viandes, poissons et
légumes) sont cuites dans notre
four a braise Mibrasa®. Une
qualité de cuisson supérieure
pour vous offrir une expérience

‘ inoubliable.

Le Cochon du Mt Ventoux® : un
élevage de cochons en plein air,
dans un environnement préservé
et nourri avec des ressources
naturelles sans OGM.

La garantie d'une Céte de Cochon
de qualité et issue de I'agriculture
locale.
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Les Jeudis
Soirées Partage

4

Un artiste chaque jeudi :
suivez-nous pour connaitre
le programme des lives !

m @partage

Q. 04 66 38 86 46 restauration@hotels-nimééf' '.
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