
 

 

MENU « Découverte » 38 € 
Entrée + Plat + Dessert  

     
    

 

          L’œuf de plein air 
           Poché, mousse d’ognons, fricassée de champignons de Paris en persillade 

  

          La truite de Parné sur Roc 

En tartare, crème de raifort et agrumes 

  

 
          

*** 

 

 

           La pièce de bœuf « Parthenaise »   

          Prix d’honneur au Festival de la viande d’Evron 
            Sauce vin rouge échalote, purée de pommes de terre, légumes rôties à l’ail confit  

 

Le flétan    

            Poêlé au beurre noisette, purée de betteraves rouges fumées, déclinaison de choux 

            Beurre monté aux algues de nos côtes 

 

 

*** 
 

 

L’assiette de fromages Mayennais (+7€ si prise en plus d’un dessert) 

(Chèvre frais de chez Alexis, tomme d’Entrammes Bio et Douceur d’Anjou)  
 

 

                                 

Le dulcey        

Biscuit noisette, crémeux dulcey, mousse légère au whisky, glace crème brûlée  

 

La betterave 

Confite, mousse de betterave acidulée, amandes, sorbet vin rouge 

 


