
 

 

 

 

Menu « Savoureux » à 38 € par personne Hors Boisson 
 Avec Entrée, Poisson ou Viande, Fromage Ou Dessert 

Ou 

 Menu « Découverte » à 42 € par personne, Hors Boisson 
 Avec Entrée, Poisson ou Viande, Fromage & Dessert 

Amuse-Bouche  

 
 

Truite de Touraine en Gravlax, Crème d’Avocat, Condiment Pomelos, 
Blinis, Roquette & Sorbet Avocat-Tequila 

Ou 
Velouté de Butternut, Lard Séché, Emulsion Lait de Muscade 

& Croustillant Châtaigne 
Ou 

Langoustines & Gambas : Crus en Tartare & Poêlés, Mousse de Petits Pois, 
Emulsion Américaine 

Avec un supplément de 10 € 
 

 
 

Médaillon de Veau « Français » dans le Filet Rôti , 
Pomme de Terre Nouvelle de Saison au Serpolet 

Ou 
Retour de Pêche Rôti, Tian de Carotte d’Entant & Courge au Jus de Langoustine, 

Purée de Patate Douce Epicée, Emulsion au Curcuma Frais 

 
 

 

Assortiment de Trois Fromages *** 
 

 
 

Dessert de Saison : 
Poires Locales comme un Condiment, Crème de Marron, Senteur Epine de Touraine 

Ou 

Figues Rôties au Miel, Ganache Fève de Tonka, Sablé Cardamome & Sorbet Mûres 

Ou 

Crêpes Suzette Flambées au Grand Marnier « Service au Guéridon »  
Avec un supplément de 6 € 

 

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  


