
 

 

 

 

Carte  
Entrées : 
 

Concombres en Déclinaison, Espumas de Ste Maure,  

Pomme Granny & Coriandre « Zéro Déchets »      16 € 
 

Tomates Locales, Maquereau Mariné & Grillé,  

Sauce Chimichurri & Poivron en Sorbet        15 € 
 

Langoustines & Gambas  : Crus en Tartare & Poêlés, Mousse de Petits Pois Nouveaux,  

Emulsion Américaine           23 € 
 

 
 

Poisson & Viandes : 
 
Médaillon de Veau « Français » dans le Filet Rôti , 

Pomme de Terre Nouvelle de Saison au Serpolet      23 € 
 
Retour de Pêche Rôti, Courgettes Grillées et en Caviar,  

Condiments d’Aubergines Acidulés comme une sauce Tartare     23 € 
 

       
 

Assortiment de Trois Fromages ***        12 € 

 
Dessert :  
 
Dessert de Saison : 
Fraises, Biscuit Pistache, Mousse Chocolat Blanc,  

Gelée au Thé & Son Sorbet         13 € 
 

Abricots Frais & Poêlés, Biscuit Chocolat,  

Mousse Chocolat au Lait & Fève de Tonka & Son Abricots    13 € 
 

Crêpes Suzette Flambées au Grand Marnier « Service au Guéridon »    18 € 
 

Restaurant est ouvert le Vendredi ; Samedi & Dimanche de 12h00 à 13h30 &  
Tous les soirs de 19h30 à 20h45 

 
 

  

 
 

  

 
 

  


