
Tarifs nets  TTC service compris 

 

MENU « Tentation » 49 € 
 

Entrée + Plat + Dessert 

 

 

 

Les girolles 
Poêlées, mousse d’oignons et noisettes torréfiées, jus de volaille 

 

Le foie gras 
En marbré, silure fumé et rhubarbe 

 

 

 

 

Le sandre de Loire  
 Purée de carottes citronné, haricots verts de chez Urbain   

Bouillon aux herbes de notre jardin   

 

Le faux filet « AOP Maine Anjou »  

Pommes fondantes, sauce marchand de vin et échalote confite  
 

Le cœur de ris de veau +8€ 
Poêlé, déclinaison d’artichauts,   
Jus corsé à la truffe d’été et condiment citron  

 

 

 

 

 

Assiette de fromages Mayennais (+ 7 € si prise en plus d’un dessert) 
(Chèvre frais de chez Alexis, tomme bio d’Entrammes et camembert d’Entrammes) 

 

La fraise gariguette   
Sablé breton, crème anisée et amandes, sorbet fraise  

 

Le dulcey    
 Financier noisette, crémeux chocolat Dulcey, crème de whisky, glace crème brulée 

 
 

Le soufflé +4€  
Au chocolat, grand cru Guanaja, glace vanille 

 

 


