Champagne:

La coupe 15cl 9,50€
La coupette 10cl 6,50€
Apéritifs:
Kir vin blanc 15cl 450€
(cassis, mdre, péche, cerise ou framboise)
Kir Royal 15c¢l 9,50 €
Porto, Suze, Martini, Campari 5 cl 450€
Ricard 25cl  450€
Picon biére ou vin blanc 15cl 7,50€
Muscat, Pineau des Charentes 5 cl 450€
Gin, Vodka 4c¢l 550€
Guignolet Kirsh 5cl 450 €
Cidre brut 25cl 3,50 €
Biéres pression:
Abbaye de Clairmarais* 25cl 350 €
50cl 7,00 €
Jenlain ambrée 25cl 350 €
50cl 7,00 €

Bieres en bouteille :

Kriek, 1664, Watou Blanche 25cl 4,50€
Leffe, Goudale, Kasteel rouge 33cl  4,50€
Clairmarais* Double, Triple 33 cl 4,50€

Biere des 3 Monts 33cl 450€
Jupiler sans alcool 25cl 3,50€
Whiskys:

Slane Irish Whiskey 4cl 550€
Aberlour 10 4c¢l 8,00 €

Glenfiddich 12, Cardhu 12  4cl 8,00 €
Bunnahabhain 12, Chivas 12 4 cl 8,00€

Lagavulin 16 4cl 9,50€
Houlle XIV* 4c¢l 9,50€
(geniévre vielli en fat de chéne)

Rhums:

Diplomatico 4cl 8.00€
Matusalem 23 ans 4cl 9.50€

Tous nos prix sont TVA et services compris / All taxes and service fee are
included
*Produits du terroir / * Regional products

Cocktails:

Coktail maison 15cl 9,50€
(Méthode traditionnelle, Mandarine Napoléon)
Cocktail exotique sans alcool 35cl 550€
exotique, kiwi, citon vert

Cocktail exotique avec alcool 35cl 9,50 €

exotique, kiwi, citon vert, gin

Americano maison 9cl 950 €
Spritz 35¢l 9,50 €
Gin Tonic 29cl 8,50€

Geniévre de Houlle * Lilonade 37cl 950€

Eaux minérales

Evian 5c 3€ 11 5¢€
Badoit, San Pellegrino 50cl 3€ 11 5€
Chateldon 75¢cl  6€
Boissons sans alcool

Orangina 25cl  3€
Schweppes Agrumes 25cl  3€
Schweppes Tonic 25cl  3€
Lilonade au houblon * 33cl 350€
Perrier 33cl 3€
Coca-cola ( Zéro, Classique) 33cl  3€

Jus de fruits 25cl  3€

(Orange, Ananas, Pomme, Abricot, Tomate)

Boissons chaudes

Café —Thé 3,00€
Grand Café — Chocolat 3,50 €
Vlams Coffee a I’Elixir de Biére 10,00 €
Irish Coffee 10,00€
Digestifs

Baileys 4cl 550¢€
Get 27 4cl 550€
Cognac 4cl 8,00€
Armagnac 4cl 8,00€
Calvados 4cl 8,00€
Grand Marnier, Cointreau 4cl 8,00€
Mandarine Napoléon, Bénédictine4cl 8,00€
Poire Williams , Mirabelle 4cl 8,00€

Genievre de Houlle * Carte noire 4cl 8,00 €
Geniévre de Houlle * Brutde fut 4cl 8,00€
Elixir de biere* 4cl 8,00€



Envie de faire plaisir ?

La Sapiniére

Hotel — Restaurant ***

12 route de Setques
62219 WISQUES

Tél : 03 2138 94 00
contact@sapinierenet
www.sapiniere.net

CARTE DES BOISSONS

Guillaume Rétaux et toute I'équipe de La
Sapinére vous accueillent avec chaleur dans une
ambiance familiale et humaine.

Une halte reposante a la campagne, sur la petite
colline de Wisques, a deux pas de la ville et des
axes touristiques.

Coté restaurant, en terrasse ou dans notre
Véranda Victorienne, avec vue panoramique sur
Saint-Omer et le Mont Cassel, vous pourrez
déguster notre cuisine qui met en avant le fait
maison et la cuisine gourmande, a base de
produits de notre terroir.

Nos chambres spacieuses et modernes vous
donnent le choix entre une offre hoteliere
classique ou une solution unique avec nos
chambres appart’hotel qui vous permettent
d’avoir acces au service de 'hotel et du restaurant
tout en ayant une réelle autonomie dans nos
logements équipé d’une kitchenette et d’'un coin
salon.

LN
- restaurant

RESTAURANT HOTEL
GOURMAND cosy

Une cuisine généreuse i Une atmosphére cacooning
dans un cacre soiané. ogis wonlairevse



