
POUR COMMENCER

PUIS

ENFIN

Bienvenue au restaurant de
 l'hôtel de Paris

Entrée, plat, dessert 33.90€

 
 
 

Fondue de camembert façon christophe Soupe de moules safranée
Au lait cru, rouelles d'andouille de Guéménée &
pommes de terre grenaille

Guacamole et brochette de crevettes marinées

La pièce du boucher
Frites et salade

la volaille
Suprême façon vallée d'Auge et pommes vapeur

Assiette de fromages de normandie, salade Tiramisu normand, pommes et Calvados

Le café gourmand  11.90€ Soupe de fraises à la menthe & sorbet

Entrée seule :  11.90€

Plat seul :  19.90€

Carpaccio de boeuf et tartare traditionnel

Les burgers 
Traditionnel ou façon Rossini (21.90€ sup. menu 2.00 €)

La daurade
En filet, beurre blanc et riz pilaf

Dessert seul :  9.50€

la teurgoule de normandie, souvenir
du régal de ma sœur Anne-Laure Fondant au chocolat, crème anglaise

et glace Grand Marnier

LES FRUITS DE MER, COQUILLAGES ET CRUSTACÉS

Nos moules frites  :  sauce crème, marinière, chorizo ou la maxou
Les huîtres de meuvaines n°3 par 6, par 9, par 12

Buisson de 9 langoustines
Assiette h2p  :  3 huîtres, 1 langoustine, 6 crevettes roses et bulots
Plateau mareyeur  :  3 huîtres, 3 langoustines, 6 crevettes roses, bulots, 1/2 tourteau
Plateau le paris :  6 huîtres, 4 langoustines, 6 crevettes roses, bulots, 1 tourteau

15.90€
11.90€ / 16.00€ / 19.00€

NOS BOUILLABAISSES DE NORMANDIE
La Courseullaise  :  Daurade, soupe de moules safranée, petits légumes

et pdt vapeur 19.90 € (inclus menu)
LA crevette :  courseullaise + brochette crevettes 23.00€

 (sup menu 3.50€)
 

LE MENU ENFANT

Fish & chips ou steak haché, 
garni de frites et légumes

1  glace "pour enfant" ou salade de fruits
1  boisson (au verre 20 cl)

13.90€CÔTÉ SALADE 16.00 €
Salade de la mer :  saumon fumé, brochette de

crevettes avocat et pamplemousse
La normande :  camembert frit, jambon cru 

et frites
La César : parmesan, croûtons, poulet et salade
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Avec des petits légumes de saison

Le dessert du marché

Le fish & chips, sauce tartare Le thon

(Sup menu 2.00€)

A PARTAGER
Planche traiteur

Planche terre et mer
16.00€ 

le saumon 
Fumé par nos soins au bois d'hêtre, crème acidulée

Juste snacké, sauce vierge et sucrine

Assiette de bulots
Assiette 9 crevettes roses
Assiette de bulots et crevettes roses
Le demi tourteau / Le tourteau

11.00 €
11.00€
19.00€

11.00€ / 22.00€
27.00€
25.00€
38.00€
44.00€

Tomates d'antan et mozzarella, pesto

Carpaccio de boeuf, parmesan et petite salade

Les tartares de bœuf français, frites & salade
Traditionnel, italien ou mexicain

L'assiette "Carpatar"

Les crevettes
Marinées et flambées au whisky, ratatouille



L'hôtel de Paris est le plus vieil hôtel de
Courseulles, il a été construit à la fin

du XIX ème siècle.
 

Lors de la seconde guerre mondiale il
servait d'hôpital.

En 1863, les stations balnéaires de la
Côte Fleurie sont reliées à Paris par

voie ferrée.

C'est la gare (aujourd'hui le cinéma),
située juste à côté de l'hôtel, qui

accueillait les trains arrivant de Paris
 

Voilà pourquoi notre établissement
porte le nom de l'hôtel de Paris.

 
Certaines mauvaises langues,

l'appelaient également 
"l'hôtel des cocus" ...
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