
Sorbet rhubarbe,
 

 pétales de roses cristallines
Bulles de champagne

 

Magret d’oie, 
 

cuit à base température, miel au romarin et
griotte à l'armagnac, 

légumes du moment, pomme de terre soufflée

 

Menu Saint-Valentin 
48 €

Mardi 14 Février Midi et Soir
Uniquement sur réservation

Flan de foie gras,
 

velouté de champignon au jus de canard réduit 
et langoustines rôties

 

Carré Mille-feuille, 
 

Mascarpone, vanille des îles et caramel salé

 


