
	
Menu à 18.50 euros 
 
Salade Paysanne 
Ou 
Terrine de canard au Ratafia 
Ou 
Quiche au Langres 
________________________________ 
Cuisse de Poulet sauce forestière 
Ou 
Rôti de porc à la moutarde 
________________________________ 
Fromage 
________________________________ 
Tarte  
________________________________ 
Boisson en sus : café et quart de vin rouge 2.50€ par personne 
 
Menu à 16€  SANS le fromage 
 
 
 
Menu à 24,50 Euros 
 
Brick de chèvre sur méli mélo de salade 
ou 
Salade tiède de gésiers confits 
Ou 
Chausson feuilleté au Chaource 
________________________________ 
Truite meunière 
Ou 
Rôti de veau sauce forestière 
Ou  
Jambon braisé au Ratafia de Champagne  
________________________________ 
Fromage 
________________________________ 
Framboisier ou gâteau au chocolat 
________________________________ 
Boissons en sus : café et quart de vin rouge 2.50€ par personne 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Menu du terroir à 29.50 euros*  
 
Apéritif de bienvenue 
Kir cassis 
 
________________________________ 
 
Salade de Langres chaud et jambon cru 
Ou 
Salade Périgourdine 
Ou 
Terrine en croûte 
________________________________ 
 
Pintade au Ratafia de Champagne 
Ou 
Pavé de saumon au beurre blanc 
Ou 
Magret de canard au poivre 
 
________________________________ 
 
Assiette de fromages  
 
________________________________ 
 
Framboisier  
Ou 
Gâteau au chocolat 
 
________________________________ 
*Café et un quart de vin rouge par personne 


