Menu de l'¢toile 39€

(R
Tapenade de bienvenue.

(R
Mise en bouche.

(R

Foie gras de canard mi-cuit avec abricot roti
et réduction de vinaigre balsamique.

Ou

Ceviche de loup et sa salade de légumes croquants.

(R

Pavé de truite du Lac de Sainte-Croix,
purée de petits pois avec émulsion d’‘amandes.

Ou

Filet de bozuf charolais grill¢,
pommes de terre vitelotte et son échalote confite.

(R
Un dessert & choisir & la commande parmi nos créations.
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Star menu €39.

(R

Welcome tapenade.

(R

Mise en bouche.

(R

Semi-cooked duck foie gras with roasted apricots
and balsamic vinegar reduction.

Or

Bass ceviche and its crunchy vegetable salad.

(R

Lake St. Croix trout steak,
pea puree with almond emulsion.

Or

Crilled Charolais beef fillet,
vitelotte potatoes and its candied shallot.

(R

A dessert to be chosen to order from among our creations.
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Sterne-Meni €39

(R

Willkommen Tapenade.

(R
Mise en bouche.

(R

Halbgekochte Entenstopfleber mit gerdsteten Aprikosen
und bBbalsamico-Essig-Reduktion.

Oder

Ceviche von Seebarsch und sein knackiger Gemisesalat.

(R

Forellensteak aus dem St.-Croix-See,
Erbsenpiree mit Mandelemulsion.

Oder

Gegrilltes Charolais-Rinderfilet,
vitelotte Kartoffeln und ihre kandierte Schalotte.

(R

Ein Dessert zur Auswahl unter unseren Kreationen zum bestellen.
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Menu a stella 39€

(R
Benvenuti a Tapenade.

(R
Mise en bouche.

(R

Foie gras d'anatra semicotto con albicocche arrostite
e riduzione dell'aceto balsamico.

Ou

Ceviche di pesce lupo e la sua croccante insalata di verdure.

(R

Bistecca di trota del lago St. Croix,
purea di piselli con emulsione di mandorle.

Ou

Filetto di manzo Charolais alla griglia,
patate vitelotte ¢ il suo scalogno candito.

(R
Un dessert da scegliere tra le nostre creazioni da ordinare.
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Menu estrella 39€

(R
Bienvenido Tapenade.

(R
Mise en bouche.

(R

Foie gras de pato semi-cocido con albaricoques asados
y reducciéon de vinagre balsamico.

(@)

Ceviche de lubina y su ensalada de verduras crujientes.

(R

El filete de trucha del lago St. Croix,
puré de guisantes con emulsién de almendras.

O

Filete de ternera de Charolais a la parrillg,
patatas vitelotte y su chalota confitada.

(R

Un postre para elegir entre nuestras creaciones a pedido.
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3Be3gHOC MeHIO 39€

(R
[lobpo noxanosaTk B TaneHae.

(R
Musa B Gyuwe.

(R

MNonynpoxapeHHasa yTvHas doya-rpa ¢ XapeHeiMu abpukocamu
n 6anb3aMUYeCKun YKCycC.

nn

Uesuw ns BONKA U ero xpycTHlWmiA OBOWHOM CANAT.

(R

Creik ns dpoperm Ha osepe CaHta-Kpyc,
ropoxoBoe NMope C MUHAANBHON 2MYNbCUECK.

nn

dune rosagunel Lapone Ha rpune,
KAPTOENb-BUTENOTT U €ro 3aCAXAPEHHbIX WArnoT.

R
[lecepT HO BEIOOP M3 HAWKX TBOPEHUIM HO 3AKAS.
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