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Burger des Alpes 4/ps Burger 19,00 €
pain aux céréales, fromage a raclette au lait cru fondu, tomate, oignon rouge, salade,
steak du boucher de beeuf, sauce Caesar

cereal bread. raclette cheese with melted raw m//k tomoz‘o red onions, salad. beef
steak Caesar sauce

Carpe Diem Burger. s : 2 = 2100_ €
pain aux céréales, frommage a raclette au lait cru fondu tomate, conﬂt dmgnon
salade, steak de canard, foie gras poélé -

cereal bread, raclette cheese with-melted.raw m//k z‘omaz‘o on/on conf/z‘ sa/od auck
steak fried fole-gras, Coesar sauce :

Végé Burger Vveggie Burger- : : b N 1800 €

pain aux céréales, fromage de chevre fondu tomcute 0|gnon rouge solcde galette
aux légumes, sauce Caesar : -

cereal bread melted gooz‘ cheese z‘omoto reo’ onion; so/ad poncoke Coesor souce e

(ote @0&@’0

La Caesar bow! ' ' e T g R

salade, tomate concombre olguulette de poulet panés aux cornflakes, oeuf dur
parmesan, sauce Caesar : - : :

parmesan, Caesarsauce

La nicoise bow! e _ 15,00 €
salade, roquette, féves, ceuf dur, poivron, tomate; thon, cebette; ortichdut, olive =
salad ardgila broad beans bolled egg pe,o,oer z‘omato tuno s,or/ng on/ons ;
artichoke-olives Sk e e

Litalian bowl | =

salade, roquette, tomate, concombre, bllles de mozzarella du buffalla jambon cru,
tomates séchées, graines de courges: gnllees - : e
salad. arugura-tomatoe, cucurmbper, buffo/o mozzore//o bo//s raw ham suno’r/eo’
tomatoes, grilled squash seeo’s ' :

La bouddha bowl Buddha Bow/ .. S 19,00 €
salade, tomates, concombre, thon cru mariné au soja, cuvocot riz, grcunes de =
sésame, champignon enoki, wakame

salad tomatoes cucumber, raw tuna marinated. in-soy. avocado, Hee Sesame ——-—-== ==

seedas enoki mushroorm

La « Hautes Alpes » bow! : . , 1500 €

salade, tomates, concombre, jambon cru, 2 ravioles du champsaur, 2 tOUI’tOﬂS de_s 2 2

Alpes, tomme du Queyras

salad tomatoes, cucumber, raw ham, 2 ravioll frrom Chom,osour 2'tourtons frem the e :

Alps toma from Queyras

La végé bowl veggie bow. : 15 00€ -

salade, tomates, concombre, galette de Iégumes végétarienne , avocat, féves,
artichaut, graines de courges grillées

salad tomatoes cucumber, vegetarian pancake avocado:-beans-artichoke, gr///ed
squash seeds

~(min. 2 pers) .
-Pierrade with-3:meats (min. 2 ,oeop/e)

(Possibilité d'assiette végétarienne) - Fromage a raclette et fondue a volonté -

Charcuterie des Alpes
(Possibility of vegetarian dish) - Raclette and melted cheese at will - Cold cuts from the Hautes Alpes

Plateau découverte
des Hautes Alpes
Meal try of Ajpes

20,00 €/pers.

salade, terrine du CHEF, tomme du Queyras, confit doignon,

mini tartiflette, 2 ravioles du champsaur, 2 tourtons des
Alpes, jambon cru des Hautes Alpes, godet de GENEPY
salaa-chertemne toma au Queyras -onion confit little
tartiflette 2 ravioli from Champsadi;- 2 alpinetourtons; -
Hautes Alpés-harm;.small glass of genepi- -

Pierrade aux 3 viandes

viandes (boeuf volaille, conord) souces Iegumes a grlller

~gratin dauphinoais, frites fraiches, salade -

- ——rmeqts (beer, poultry,-duck) sauces, gr///eo’ vegez‘abfes e
S grat/n c/auph/nO/s ch/ps salad =

Raclette au lait cru du grcmd

o brlangonnals (min.2 pers)......25, 00 €/pers
{ Pac/ez‘te ‘cheese with, melted raw mitk: from the-
—greqt Br/ongonno/s (mm 2 peop/e)

= 'chorcuterles des Houtes Alpes sclode pommes de terre”

xcold meots from. the Hakites Alpes; so/ad potatoes

Roclette de chévre

au lait cru 26,00 €/pers.
vv#?ac/ez‘te With. goot Cheese

et

: : e o s chorcuterles des Hautes Alpes, solode pommes de terre
salad tomato, cucumber breaded Ch/cken breost W/th comn f/akes DO//ed egg

cold meoz‘s from z‘he Houz‘es Alpes-salaad ,oototoes

Boite chaude des Houtes Alpes 7 :
au Génépi....... 2 : S—— =1 R

: Hot-box of-Hautes Alpés with généepr

- Boite, jambon cru, pomme de tefre pain, salade

raW hom potato, bread so/ad

= Fondue savoya rde

royale (min. 2 pers)... 22,00 €/pers.

, ‘Fonc/ue Savoyarde Poya/e (min. 2 ,oeo,o/e)

3 fromages fondus, chcrcuterles des Houtes Alpes pain,

pommes de terre; salade —
F-melted cheeses cold cuts frorm the: Houz‘es A/;oes
oreod poz‘otoes salga ~ = -

~ Moelleux au chocolat « maison »

g Homemode-ohooo/ote cake-with one scoop of, jce cream

Nougat glacé « maison »................9,00 €

= /—/omemode iced nougat r—

"Tarte totm« maison » et. sa boule de

glace... = : 800 €

Homemode tofz‘e L‘at/n and one scoop of [ce cream

Créme bralée « maison » .,...m...,_ms,oo €
Creme bratée: homemode '

: Fondue du Queyras:
~(min. 2 pers)

' —Fonadue du Queyras (Imin:2 people
2500€/pers = A s

Fondue aux morilles
(min. 2 pers) 26,00 €/pers
Fonadue with more/s (min- 2 people)

-3 fromages fondus, morilles, charcuteries des Hautes

Alpes, pain, pommes de terre, salade
‘I melted cheeses-/morels, cold cuts from z‘he Hautes
A/,oes breag poz‘oz‘oes salad

: 25,'00 €/ pers

- 3 frommages fondus, tormme du Queyras, charcuteries

des Hautes Alpes, pain, pommes de terre, salade
3 melted cheeses toma au-Queyras, cold cuts from the
Hautes Alpes, bread potatoes; salad

_ Tartiflette des Alpes.. 16,00 €

Tartiffette-of the Alpes

- pommes de terre,; Iordons creme, 0|gnons reblochon, -

jambon cru des Hautes Alpes, salade

: pototoes bacon, -cream, onions, reb/ochon glelag) ffom
the Hauz‘es Alpes-salad =

 Tartiflette du Berger.. ... 1700 €

Tartiflette du Berger

pommes de terre, lardons, creme, oignons, fromage de
chévre, jambon crudes Hautes Alpes, salade

potatoes, bacon. crearm, onlons, gooz‘ cheese ham-rom
Hautes A/,oes salad

Tartiflette bria ngonnoisé,...‘_..- : ,u.,“,..,19,00 €

= Tarz‘/ﬂez‘te br/angonncnse

pormmes de terre, morilles, Icrdons créeme, ~oignons,
fromage a raclette au Iolt cru, Jombon cru des Houtes

~Alpes, salade

poz‘otoes morels mushrooms bacon creom onions.- .
raclette cheese with raw milk ham: frofm theHautes.
Alpes, sa/od

: : /"Caf'é:g'cmf'rhdh'ﬂ"" e 9,00 €
et sa boule de glace. i $,00- €

Gotinmet coffee

Baba au rhum ou au Ilmoncello.,mg 00 €
Baba-with rum orimancello

Tarte aux myrtilles « maison »,..,."MB 00 €

B/ueberry ple homemode

Duo de fromages : 9,00 €
Duo of cheeses

Francais - English




Beignet de reblochon en tempura sur lit de verdure .................16,00 €
Reblochon beignet tempura-on a bed of vegetables

Foie gras de canard « maison » et sa gelée de vin chaud, confit.
d'‘oignon au poivre timuth et poivrons grelots 19,00 €
«Homemades duck fole gras-with hot wine.jelly, on/on Conf/t W/th two z‘ypes or:
pepper (timuth pepper and bell peppers)

Tataki de boeuf aux deux sésames, soja et: roquettem,.....m,...ﬂs 00 €
Beef tataki with two sesame seeds. SOV and arugula - :

Carpaccio de Saint Jacques a la truffe.. : TS : : '-18,00 €
Scallops.carpaccio with trufifle - ' e 5 = : S5

Terrine de campagne du CHEF « maison» .~ . S
et son confit d'oignon au poivre timuth Pt S 1LIOO € G
Country terrine by the €her «<homemaaes-and on/on conf/z‘ W/z‘/') t/muz‘h pepper

Assiette de charcuterie des Hautes Alpee et 1__5,00 €
Plate of cold cuts from the Hautes Alpes - = e e

Gaspacho andalou « maison » et Creme de balsamlque.m SR .»....1100 € e :
Andalusian gaspacho <horme mode» cmd ba/sam/c cream : :

Tous nos plats sont accompagnés de légumes
All our dishes-are served with vegetables :

Travers de boeuf bosse temperature et so souce cu la Gumness 2100 €
Low'temperature beef ribs with Gu/nness sauce e e e

Cabecero de porc tandoori et son riz byrlom = 7' o 19,00 €, :
Cabecero tandoori pork with byrioni rice s e St xS

Mille feuille de DORUF FAGON ROSSINI.cmrmmemmemrmmmemsesemsmtmmsmmearemenmees 2400 € *
Rossini beef millefeuille ~ : T SR :
Cétes d'agneau des Hautes Alpes a la Maintenon 2100 € -
Lamb ribs from the Hautes-Alpes.-with sauce

Tournedos de canard et sa sauce a la truffe , - : 94LO,Q-€ —
Duck fillet tournedos with truffle sauce :

Cote de boeuf « maturée » et son beurre Mcutre d'hotel . 39 50 € =
«Seasoneds beef rib and butler butter

Noix de joue de boeuf @ la bourguignonne et ses GnOCChIS............:....2000 £ =

Bourguignonne beer cheek wal and Gnocchi

Tartare de boeuf au couteau et ses frites fraiches. . ..2000€ —
Knife-cut beef tartare and chips

-

Menw & 2¢ € ILL

Terrine du CHEF « maison »
et son confit d'oignon au poivre Timuth
Country terrine by the Chef «shomemade» and onion confit with timuth pepper
ou
Gaspacho andalou « maison » et sa creme de balsamique
Andalusian gaspacho «home made» and balsamic cream

0]V

Entrée du jour

Starter of the day

Truite fraiche des Alpes meuniére ou aux amandes
Fresh organic trout from the Hautes Alpes, meuniére or almond
0]V
Cabecero de porc tandoori et son riz byriani
Cabecero tandoori pork with byriani rice
ou
Plat du jour
Dish of the day

Duo de fromage ou glace 2 parfums ou dessert du jour
Duo of cheese or ice cream 2 flavors or dessert of the day ”__F

Menuw Davban 29 €

Tourte aux choux de Briangon « maison »

Cotes d'‘agneau des Hautes Alpes a la Maintenon

Gateau de fromage blanc au coulis de fruits rouges

Menw enfands 950 €

Steak haché frites

ou
Mini tartiflette et jambon blanc

ou
Aiguillettes de poulet panés et frites

Glace 1 parfum

Truite fraiche bio des Hautes Alpes
Organic fresh trout from the Hautes Aljpes

- Au Génépi at Génépi sauce 19,00 €
- Meuniére ou aux aManNdes Meuniere OF QlTNIONGS e 18,00 €

Filet frais de dorade royale gnlle petits Iegumes et sa soupe de
poisson créemée 19,00 €
Grilled sea bream filet, vegetables-and creamy fish soup

Gambas flambées au Génépi et sa persillcude : 19,00 €
Gambas flambeed-with-Genépi and parsiey

‘Médaillon frais de lotte sauce Chorizo 19,00 €

Monkifish medallion with Chorizo-satuce

Tataki de thon frais, riz sauté et chop suey
et sa sauce vierge thai : 2100 €
Funa tataki fried rice and chop suey-with virgin Thai sauce

Risotto citronné aux saint Jacques....... 2400 €

Lemon risotto with scallops:.

Risotto citronné aux gambas persillées 2400 €
Lemon risotto with parsley prawns

Risotto aux morilles ; 2200 €

Morels mushroormns risotto

Risotto a la truffe d'été...... 2400 €
Summer trufile risotto

Risotto de canard aux noisettes grillées 2100 €
Duck risotto-with grilled hazelnuts

Nouilles chinoises et Iéegumes sautées
Chinese noodle and sauteed vegetab/es

‘Wok de boeUf . : 22,00 €
Beel wok

Wok de volaille 2100 €
Poultry wok

wok de saint Jacques et gambas 25,00 €
Saint Jacques and prawns wok

Wok végétarien 2000 €

Vegetarian wok



