
 

Menu Gourmand à 48€
ou 45€ avec fomage ou dessert

Boissons non comprises / Drinks not included

Foie gras de canard maison aux fuits rouges

 Homemade duck foie gras wit red berries
ou

Mariage de lote aux 3 agrumes et petncles au safan du Landion 
Monkfsh wit 3 citus fuits and scalops wit Landion safron

ou
La tufe du pays en tiologie

Tilogy of local tufes

****
Turbot sauce beurre blanc à l'huite

Turbot in an oystr whit buter sauce
Ou

Meli-melo de suprêmes et cuisses de cailes de Pel et Der sauce Magra Bendi
 Hodgepodge of supremes and quail legs fom Pel and Der Magra Bendi sauce

ou 
Filet de Charolais de Bourgogne et son jus de viande
Charolais flet fom Burgundy and its meat juice

****
Assiete de fomages

Plat of cheeses

****
Dessert au choix à la cart
Choice of dessert à la cart


